
 

 

 

報道関係各位 

2019 年 6 月 3 日 

フレンチレストラン「キュイジーヌ[s] ミッシェル・トロワグロ」 

「トロワグロ」ファミリー4 代目、セザール・トロワグロの来日を記念して 

2 日間限定のディナーメニューをご用意。 

 

ハイアット リージェンシー 東京のフレンチレストラン「キュイジーヌ[s] ミッシェル・トロワグロ」では、2019 

年 7 月 11 日（木）・12 日（金）の 2 日間、フランス「トロワグロ」の 3 代目オーナーシェフ、ミッシェル・トロ

ワグロの長男である、セザール・トロワグロが来日します。これを記念して、この 2 日間は、フランスの「ト

ロワグロ」のエッセンスをより感じていただける特別ディナーコースを予約限定にてご用意いたします。 

 

セザール・トロワグロも、「キュイジーヌ[s] ミッシェル・トロワグロ」のエグゼクティブシェフ ギヨーム・ブラ

カヴァルとともに厨房に立ち、皆様をお迎えします。2 日間限定のこの機会にぜひご来店ください。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

News Release 

最新の「トロワグロ」のお料理をセザールとともに 

セザール・トロワグロ  
1986 年、ミッシェル・トロワグロの長男としてフランス、ロアンヌに生まれる。2004 年〜2007 年まで、「アンスティテュ・

ポール・ボキューズ」にて訓練を受ける。2007 年にパリの「ミッシェル・ロスタン（Michel Rostang）」、2008 年にスペイン

の「レ・フレール ロカ ア ジェローヌ（les frères Roca à Gérone）」、2009〜2010 年にトーマス・ケラー(Thomas Keller)

の元、アメリカ、ナパ・ヴァレーの「フレンチ・ランドリー」といった名だたる名店で研鑽を積み、その後はブラジル、リオ・

デ・ジャネイロの叔父のクロード・トロワグロの元で数ヶ月過ごした。2010 年末からはフランス、ロアンヌでシェフとして

父のミッシェルと共に厨房に立ち、2017 年 2 月のウーシュへの「トロワグロ」店舗移転プロジェクトも牽引した。 

左から、セザール・トロワグロ、レオ・トロワグロ、ミッシェル・

トロワグロ                    photo: Félix 
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【イベント詳細】  

セザール・トロワグロ 夏の来日 

日 時 2019 年 7 月 11 日（木）・12 日（金） 18:00〜20:00 

 ＊営業時間中のお好きな時間にご予約ください。 

 ＊上記日時は、セザール・トロワグロがレストランで皆様にご挨拶をいたします。 

 ＊スケジュールは変更になる場合がございます。ご予約の際にお問い合わせください。 

特別ディナーコース料金（予約限定） 

 ¥22,000 (26,849)：黒トリュフ料理を含む全 10 品 

 ＊（ ）内はサービス料・消費税が含まれたお支払い金額です。 

 ＊飲物は料金に含まれておりません。 

 ＊通常メニューのご用意もございます。 

URL http://www.troisgros.jp/cmt/events/cesar_visit_2019/（6 月初旬公開予定） 

 

 

 

【ご予約・お問い合わせ】 

フレンチレストラン「キュイジーヌ[s] ミッシェル・トロワグロ」 

東京都新宿区西新宿2-7-2 ハイアット リージェンシー 東京 1F 

11:00～21:00（祝日を除く火・水曜日は定休日のため、受付は17:00までとなります。） 

T 03 3348 1234（代表） www.troisgros.jp 

 

【この件に関する取材などのお問い合わせ】 

フレンチレストラン「キュイジーヌ[s] ミッシェル・トロワグロ」 

コミュニケーションマネジャー 滝口  

T 03 5321 3915（直通）  

t-takiguchi@hyattregencytokyo.com 

 

ハイアット リージェンシー 東京 

マーケティング課長 北野、窪田 

T 03 5321 3523（マーケティング課直通）   

m-kitano@hyattregencytokyo.com, s-kubota@hyattregencytokyo.com 

 

 
 フレンチレストラン「キュイジーヌ[s] ミッシェル・トロワグロ」 

1968 年より 50 年以上にわたり、「ミシュランガイド」の 3 つ星に輝き続けるフランスの「トロワグロ

（Troisgros）」。その 3 代目オーナーシェフであり、フランスの料理専門雑誌「ル・シェフ（Le Chef）」の「2018

年世界のトップシェフ 100」の 1 位に選出されたミッシェル・トロワグロ（Michel Troisgros）の名を冠した海外

で唯一のレストラン。2006 年 9 月にハイアット リージェンシー 東京にオープンし、2018 年に 12 周年を迎

えた。「ミシュランガイド東京」では初版 2008 年版より 12 年連続で 2 つ星の評価を受けている。 

2012 年 8 月より、ギヨーム・ブラカヴァル（Guillaume Bracaval）がエグゼクティブシェフを務める。 
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