
■ 「和くっきい～花鳥風月～」 各メニュー       

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

〇「紫芋」 

梅の花をモチーフにした「紫芋」は、しっとりとした口当たりとほくほく

感がたまらない一品です。国産紫芋の旨味と香りが広がります。 

〇「宇治抹茶」 

うぐいすをモチーフにした「宇治抹茶」は、宇治抹茶ならではの上品な

香りと優しい味わいの中に、ほのかに塩味を感じるサクサクとした食

感です。 

宇治抹茶の原料となる宇治茶は静岡茶・狭山茶と並んで日本三大茶

と呼ばれ、渋みの後に奥深い甘さやコクが感じられます。 

〇「よもぎ抹茶」 

富士山をモチーフにした「よもぎ抹茶」は、よもぎの香りが口いっぱい

に広がります。よもぎと抹茶のほろ苦さが癖になる味わいです。 

よもぎは「ハーブの女王」と呼ばれ、リラックス効果や美容効果など体

に優しい効用があります。 

〇「梅昆布茶」 

程よい塩味の中にほんのり梅を感じ、後から昆布出汁の旨味を感じ

るほっとする味です。サクサクとした食感もお楽しみいただけます。 

〇「ショコラ山椒」 

ショコラの濃厚な味わいの中に、鼻を抜ける山椒の清涼感とピリリと

しびれる美味しさが広がります。山椒の粒の食感もお楽しみいただけ

ます。 

強い辛みとスパイスの豊かな香りが特徴の「有馬山椒」を使用してい

ます。 

〇「うぐいすきなこ」 

うぐいすきなこの優しい味わいとほろほろとした食感の中に、アクセン

トとしてくるみの甘みと香りが広がります。 

きなこが黄色い大豆を炒って粉にしたものであるのに対して、うぐい

すきなこは青大豆を炒って粉にしているため淡い緑色をしています。 


